DAREK

MEDVEDI TLAPICKY OD STARENKY

INGREDIENCE

250 g - masla

250 g - mouckového cukru
380 g - hladké mouky

80 g - ofiskil

1-2 - vejce

1/2 - prasku do peciva

1 kdvova IZicka - skofice

1 polévkova IZice - kakaa

1 $petka — mletého hrebicku

1.V prvnim kroku si vytvofime tésto. V§echny sypké suroviny didkladné
v misce promichdme, priddme vejce, zmekly tuk a vypracujeme tésto.
Tésto na chvilku odlozime do chladnicky a nechdme hodinu odpoci-
nout. Tésto si muzeme pfipravit i dopfedu, v lednici vydrzi 3 dny.

2. V dalsim kroku si pfipravime formicky, které pred prvnim pouzitim
vymazeme tukem. Formicky plnime téstem skoro do roviny. Tésto sice
vyskoci, ale po zchladnuti zase klesne. Tlapicky peceme ve vyhiaté
troubé pfi teplote 170 °C priblizné 7 minut.

3. Upecené tlapicky lehkym klepnutim formicky o podlozku uvolnime

a vyklopime. Nechdme je prochladnout a uloZime do krabic. Tlapky
cukrujeme tésné pred poddavanim. Pecivo ma dlouhou trvanlivost.

SNOVOU CHUT PREJI COCKOVI A MILUSKA



