DAREK

VANOCKA OD BABICKY SVOBODOVE

INGREDIENCE

0,6 kg - polohrubé mouky
0,125 kg - mdsla

0,1 kg - piskového cukru

1 ks - kostka drozdi

Y% 1 - vlazného mléka, ne vic
2 - Zloutky

5 dkg - rozinek

5 dkg - sekanych mandli

Citronovd kiira, rum,
muskdtovy ofisek, siil
(az na konec)

pa—

Mouka, cukr, vanilkovy cukr - promichat

Kvéasek (z1/8 1 miéka)

Zloutky, 2 IZicky rumu, zbyvaiici miéko

. Omastek (rozpusténé maslo)

. Rozinky, mandle, citronova kira a muskatovy ofisek
. Jedna lzicka soli

Velmi dobre promichat, az se délaji bubliny
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. Nechat kynout cca 1 hodinu, pak zmacknout a nechat kynout znovu

9. Rozdélit na 9 stejné velkych &asti (4-3-2)

10. Zamotat a zaspejlit, at pletence dobre drzi, na plech déme pecici papir
1. Nechat kynout jesté 20 minut

12. Namazat rozsSlehanym vajickem a posypat mandlema

13. Nyni pracuje trouba - horni dolni pecent:
10 minut pfi 180°C (na stfedu trouby)
30 minut pfi 150°C (pfikryté pecicim papirem)
Jestli je hotové zkousime $peijli =-)

POZOR!!!
Neomastit a neosolit kvdsek

SNOVOU CHUT PREJI COCKOVI A MILUSKA



